DOMAINE LES
GARCONS

Beaujolais Villages
2022
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En conversion

Frais de service

Code produit

Prix licencié
Conditionnement

Type d'approvisionnement
Statut

Type de produit

Pays

Désignation réglementée
Région

Appellation

Cépage(s)

Pourcentage d'alcool
Couleur

Sucre

AGENT
PAPILLES

37,63%

* Prix de détail suggéré

3,76%

15244665

32.64%

6x750ml
Importation privée
Disponible

Vin tranquille
France
Appellation origine protégée (AOP)
Beaujolais
Beaujolais Villages
Gamay 100 %
12,5%

Rouge

Sec

Liege

Les GARCONS

LES G’Agg;or«s

T  Fermeture

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Domaine Les Gargons a été créé en 2018. "Les Gargons" ce sont Loic Crespin et Fabien Pinguet,
deux jeunes vignerons qui n'ont pas froid aux yeux! Sur la commmune de Charentay, ils cultivent
actuellement une surface de 7,13 hectares en agriculture biologique et biodynamique. Les vignes
sont agées de 30 jusqu'a 103 ans suivant les parcelles. Replantations en sélection massale :
colteuse, cette technique est gage de durabilité. Agroforesterie

NOTES DE DEGUSTATION
Belle robe rouge aux nuances violacées. Que c'est beau au premier nez! De la cerise, du graphite,
du thym. En bouche, le fruit et le grain de tanins soyeux sont en parfait équilibre.

ELABORATION DU PRODUIT

Gamay issu du lieu-dit "Garanche", dont les vignes ont en moyenne 62 ans. Macération
carbonique de 6 jours et vinification réalisée en levures indigenes 100% en cuves inox. Domaine

Les Garcons travaille avec une réelle philosophie de développement durable: bio, biodynamie,

agroforesterie, bouteilles et étiquettes réalisées avec des matieres recyclées. Bouchage cire avec

réduction drastique de matiére plastigue. Conversion bio et biodynamie
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HELENE DION
(450) 223-9307
Sommeliére, Développement
de marché Réseau SAQ et
restauration
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