DOMAINE BAUD
Cuvée Flor 2020

AGENT
PAPILLES

23,85%

* Prix de détail suggéré

Durable
i Code produit 12856640
il Conditionnement 12x750ml

W  Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot
9 Statut Disponible

¥  Type de produit Vin tranquille

™ Pays France

() Désignation réglementée Appellation origine protégée (AOP)
© Région Jura

¥  Appellation Coétes du Jura

#= Cépage(s) Chardonnay 100 %
04  Pourcentage d'alcool 13.7%

¢y  Couleur Blanc

®' Tauxdesucre 1.8

T  Fermeture Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Vignerons indépendants depuis 1742, dont la tradition s'est transmise de générations en
générations, Domaine Baud fagonne l'unique signature du Jura sous les appellations Cote du
Jura, Chateau-Chalon, L'Etoile, Crémant du Jura, Eaux de vie du Jura et Macvin du Jura.
Génération 9, c'est Clémentine et son frere Bastien, engagés dans une viticulture durable Terra
Vitis.

NOTES DE DEGUSTATION

Au nez, des arbmes de fleurs blanches, mirabelle, miel, agrumes et méme pommes vertes
préfigurent une belle fraicheur. En bouche, vin équilibré et agréable, sur la fraicheur, confirmant
la note de fleurs blanches et d'agrumes. Vin fruité, a la minéralité intéressante, belle expression
de ce terroir argilo-calcaire!

ELABORATION DU PRODUIT

La Cuvée Flor est issue de chardonnay. Aprés un débourbage serré, la fermentation alcoolique est
faite a basse température. La fermentation malolactique ainsi que I'élevage, de 10 mois environ,
se font en cuves fermées de fagon a éviter toute oxydation: c'est un vin ouillé.
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